Zertifikat

JUNGBARKEEPER/IN OSTERREICH

HANDREICHUNG - Zertifikatspriifung

1. | CLEARINGSTELLE

Andrea Fuchs, BEd

Tourismusschulen am Wilden Kaiser, Neubauweg 9, 6380 St. Johann/Tirol
Tel.: 0699/18067236

E-Mail: andrea.fuchs@bildung.gv.at

Dipl.-Pad. Marlies Nahmer

Tourismusschulen Salzkammergut Bad Ischl, KatrinstraRe 2, 4820 Bad Ischl
Tel.: 0676/81469093

E-Mail: ma.nahmer@ts-badischl.at

\Jungbarkeeper/in
\\ Osterreich

I]um

Abheg

Osterreichische Berufsschulen . . .

Im Auftrag der Abt. I/9b im BMB
Koordination

PRUFUNGSTERMINE

e 1. Termin: schriftlicher Prifungsteil (LMS), sensorischer Prifungsteil

Es wird empfohlen, zwischen 1. und
2. Termin ausreichend Zeit fur die

mit der Clearingstelle

2. e 2. Termin: praktischer und mundlicher Priifungsteil .
Korrektur einzuplanen!
Formular 04

e Meldung der Priifungstermine und Vorschlag der externen (inkl. St.empel und Urjterschrlft der
e . . . . Schulleitung) per Mail
Priiferinnen und Priifer bei der Clearingstelle mit Formular 04 )
andrea.fuchs@bildung.gv.at
KONTAKTAUFNAHME . .
3. e Meldungen mindestens 8 Wochen vor der LMS-Priifung.

e Genehmigung der externen Priferinnen und Prifer durch die
Clearingstelle - Abwechslung beim Vorschlag der Priifungskommission!

Excel-Datei ,Anmeldung der
Kandidat/innen zur LMS-Prifung*

per Mail an
ursula.zikeli@bildung.gv.at
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e Vorsitz:
Schulleiterin oder Schulleiter oder in ihrer/seiner Vertretung die
Fachvorstindin/der Fachvorstand oder eine fachkundige
Fachlehrerin/ein fachkundiger Lehrer

e 2 Priiferinnen/Priifer:
1 interne Pruferin/interner Prufer, 1 externe Priferinnen/Prifer im
Schuldienst

1 Interne Priiferin/interner Priifer:

Die genannten Priiferinnen und
Priifer sind im Rahmen ihrer
Tatigkeit in der Kommission
gleichberechtigt.

Die/Der Vorsitzende/der obliegt

Schule schlagt Priiferin/Prufer vor (Koordination vorab erforderlich)

4. PRUFUNGSKOMMISION Organisation der Priifung, Beurteilung der Barkarte, Beurteilung der die Leitung der Prifung.
sensorischen Priifung und praktischer Priifungsteil:
unterrichtende Lehrerin/unterrichtende Lehrer
Die Mitglieder der
1 Externe Priiferin/Priifer: Prifungskommission sind wahrend
Praktischer und mindlicher Prifungsteil: des gesamten Zeitraumes im
1 Barkeeperin/Barkeeper an Schulen oder Priifungsraum anwesend.
Diplombarkeeperin/Diplombarkeeper (der nachweislich an Schulen
unterrichtet)
Optional ist zusétzlich 1 externe Expertin/externer Experte moglich
Formular 04
Kriterien beachten!
Barkeeperin/Barkeeper an Schulen oder
EXTERNE PRUFERIN/ Diplombarkee.perin/DipIombarkeeper.im Schuldiens?t: .
5. PRUFER Anmeldung mit Formular 04 — Genehmigung durch die Clearingstelle, Meldung und Genehmigung durch

die Clearingstelle
(Qualifikationsnachweis)
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e positiver Abschluss des Lehrganges (60 UEH) bzw. des
Gegenstandes ,,Wahlpflichtbereich: Spezialisierung” an LA fir
Tourismus (60 UEH) bzw. ,,Barpraktikum® (je nach Lehrplan mind.
ZULASSUNG 50 UEH) siehe Handreichung zur
6. zur Prifung e termingerechte Anmeldung durch die Teilnehmerinnen und Durchfiihrung des Lehrganges
Teilnehmer
e termingerechte Abgabe der Barkarte (mind. 10 Tage vor dem
praktischen Priifungsteil)
Formular 05, schulintern
ANMELDUNG e Anmeldungstermin ist schulintern zu regeln wird zur Verfligung gestellt
7. 2ur Priffung e Teilnehmerinnen und Teilnehmer melden sich schulintern an Die Anmeldung zur Prifung erfolgt
freiwillig.
Hohe: insgesamt € 60,00 pro Kandidatin/Kandidaten (6sterreichweit | Formular 06
einheitlich) Verteilung der Prifungsgebiihren
. . e von der Gebiihr werden die Materialien, Priifungstatigkeit der laut Aufschlisselung.
8. PRUFUNGSGEBUHR Priferinnen und Prifer sowie Reisekosten und Verpflegung der
externen Priferinnen und Prifer finanziert. Allfdlligen Rest zweckgebunden fir
e Die Priifungsgebiihr verfillt bei Nichtantritt zur Priifung die Ausbildung verwenden.
GZ: BMUKK- 10.977/0004
Verrechnung der Prifungsgebtihr Gber die zweckgebundene Gebarung | 1I/Budget/2008.
9. INKASSO (§ 128 b) Genauer Modus ist im LSR/SSR zu
erfragen.
e Verrechnung der Prifungsgebihren fir den praktischen Teil ist
nur flr die unterrichtsfreie Zeit zulassig o . o
s e die Reisekosten der externen Priiferinnen und Priifer werden in Muster fr die Prufungsgebiihr liegt
10. GEBUHRENVERRECHNUNG . . bei Clearingstelle auf
Hohe der Kosten einer Bahnkarte (2. Klasse) ersetzt
e Aufzeichnung lber die Verrechnung erfolgt schulintern
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ELEKTRONISCHER PRUFUNGSTEIL UBER LMS
e 50-60 Fragen (60 Minuten) aus dem Ubungsportal im LMS
inklusive Kalkulation

SENSORISCHER PRUFUNGSTEIL

LMS: standardisierter Teststream
wird zugewiesen.

Qualifizierte Lehrkraft bereitet die
Sensorik vor (CO-Unterlage).

e 79 Punkte (positiv bei mind. 40 Punkten)

Gute und ausgezeichnete Erfolge kbnnen nur erreicht werden, wenn
beim LMS-Teil (schriftlicher Teil) mindestens 65 Punkte erreicht
wurden!

11. :jJ::I::DﬁI:‘Sng 0) . Ze|t|rah'men: 20 Minuten N Einhaltung der
e schriftliche Analyse von Farbe und Geruch von 3 Spirituosen Jugendschutzgesetze!
BARKARTE
e Erstellung als Hausarbeit Siehe Anforderungen an die
Abgabe mind. 10 Tage vor dem praktischen Priifungsteil Barkarte und Handreichung zur
Durchfiihrung des Lehrganges.
PRAKTISCHER PRUFUNGSTEIL (Kommission)
e Zeitrahmen: 25 Minuten (exkl. Vorbereitungszeit)
e Der praktische Prifungsteil wird in 2 Teilbereiche gegliedert, Getrénke aus Priifungspool:
wobei jeder Teilbereich fiir sich positiv abgeschlossen werden Lt. Rezepturen der Mixgetranke
1 UMFANG ?el:lssliﬁfun 1: Bewertungsblatt Praktische
. der Prifung (I1) »  Zubereitung eines Mixgetranks aus dem Priifungspool Prafung ist 2u verwenden;
»  Zubereitung eines alkoholfreien Mixgetranks — Eigenkreation | Beurteilung gemaf
Teilpriifung 2: Bewertungsvorgabe Arbeitsabldufe.
Prasentation der Barkarte und sich daraus ergebendes
Fachgesprach (Barsituation)
Durchfiihrung und Freischaltung
Zeitrahmen 60 Minuten durch das LMS Team
(ursula.zikeli@bildung.gv.at)
e 50 bis 60 Fragen (iber das Ubungsportal LMS (inklusive ca. 25 % . .
.. unbekannte Fragen zu den Lehrplaninhalten) und der Kalkulation Anmeldung des Term.lns mit Datum
PRUFUNGSTEIL . . und Uhrzeit erforderlich
von 2 Mixgetranken
13. ELEKTRONISCH - LMS (Formular 04)

Formular JBK Ergebnisliste ab 2023
ist zu verwenden!
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mailto:ursula.zikeli@bildung.gv.at

Zeitrahmen 20 Minuten

e 3 Spirituosen sind schriftlich zu analysieren; es wird ausschlieBlich

Vorbereitung und Beurteilung durch
unterrichtende
Lehrerin/unterrichtenden Lehrer.
Die Getranke kénnen bereits

(Teilpriifung 1)

- Das Mixgetrank ist von der Kandidatin/vom Kandidaten
aus den Priifungsrezepturen zu ziehen bzw. wird ihm
zugeteilt

- Beschreibung der Rezeptur, Zubereitungsart, Glas und
Garnitur

- Vorbereitung der Mise en place

Praktische Zubereitung mit Prasentation

" PRUFUNGSTEIL eine Farb- und Geruchsbeurteilung (CO) durchgefihrt! eingeschenkt sein (CO-Unterlage)!
’ SENSORIK e Die Spirituosen sind vom Prifer/von der Priiferin aus den im .
. . . .. Bewertungsblatt Sensorik
Unterricht beschriebenen Spirituosenarten zu wahlen .
. L ist zu verwenden!
e 21 Punkte (positiv bei mind. 11 Punkten)
Einhaltung d. Jugendschutzgesetze!
Barkarte Pewertungsblatt Barkarte
ist zu verwenden!
- e Beurteilung der als Hausarbeit erstellten Barkarte
PRUFUNGSTEIL ) & ) . . *Erstellung und Beurteilung der
15. e Die Beurteilung erfolgt durch die unterrichtende Lehrerin/dem .
BARKARTE . Barkarte erfolgt erst im Rahmen zur
unterrichtenden Lehrer) ) .
K itiv bei mind K Vorbereitung auf die
e 30 Punkte (positiv bei mind. 16 Punkten) Zertifikatsprifung.
Zeitrahmen max. 25 Minuten (exkl. Vorbereitungszeit) Empfehlung der Gesamtdauer:
Maximal 18 Kandidat/innen pro Tag!
e Vorbereitung:
Die Kandidatin/der Kandidat bereitet die Ingredienzien und die Die Bestimmungen des § 3, 8, 9 ff
Garnitur seiner Eigenkreation vor. SchZG sind einzuhalten!
e Priifung: Beurteilung durch Kommission.
. 1. Zubereitung eines Mixgetranks fiir eine Person aus dem Die gesamte Priifung findet an der
16 PRUFUNGSTEIL PRAKTISCH Priifungspool Bar statt

Bewertungsblatt Praktische
Priifung ist zu verwenden

Zur Beurteilung dient die
Bewertungsvorgabe Arbeitsablaufe
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2. Zubereitung eines alkoholfreien Mixgetranks fiir eine Person
- Eigenkreation
- Abgabe der Rezeptur in schriftlicher Form mit
Zubereitungsart und Garnitur
- Vorbereitung der Mise en place
- Praktische Zubereitung mit Prasentation und Storytelling

70 Punkte max. (positiv bei mind. 36 Punkten)

PRUFUNGSTEIL PRAKTISCH

Fachgesprach

Die Kandidatin/der Kandidat prasentiert seine Barkarte und daraus
soll sich ein situationsbezogenes Fachgesprach entwickeln

Der Gesamteindruck der
Prasentation des Priflings ist in
die Gesamtbeurteilung

Nicht bestandene Prifungen/Prifungsteile/Teilbereiche kbnnen
auch an einem anderen Schulstandort, an dem der JBO-Lehrgang
angeboten wird, abgelegt werden!

17. (Teilpriifung 2) - Vorschlag der Empfehlung der Punktevergabe soll verwendet einzubeziehen
werden
¢ 30 Punkte max. (positiv bei mind. 16 Punkten) Kein Frage-Antwort-Szenario!
Eine positive Gesamtbeurteilung der Zertifikatsprifung kann nur dann
18. BEURTEILUNG erfolgen, wenn alle fiinf Priifungsteile positiv beurteilt worden sind.
e 230-217 Pkt. Mit ausgezeichnetem Erfolg bestanden E;r:i:r?(rj\jru:feziill'\cthvr\]/itrz:r:f?:/geenn
216 — 201 Pkt. Mit gutem Erfolg bestand !
GESAMTBEURTEILUNG * 't gUtem EMTOlg bestanden beim LMS-Teil (schriftlicher Teil)
19. e 200 - 119 Pkt. Bestanden . .
- mindestens 65 Punkte erreicht
e 118- 0 Pkt. Nicht bestanden
wurden!
icht zulsssig! Beurteilungskriterien rechtzeitig
20. BERUFUNG Nicht zulassig! transparent machen!
e Positiv abgeschlossene Prifungsteile werden anerkannt
e Termin setzt Schule fest (Vorschlag: ndachster Haupttermin) Formular 06
e Priifungsgebiihren fiir die Priifungsteile (siehe Formular 06) Aufteilung der Prifungsgebihren It.
WEITERE einheben, bei Gesamtpriifung den vollen Betrag (€ 60,00) Aufschlisselung
21. PRUFUNGSTERMINE einheben

Info an Clearingstelle (Andrea Fuchs,
BEd)
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Vordrucke erhalten Sie von der Clearingstelle im BMB. Die Anzahl
muss von der jeweiligen Schule gemeldet werden (Formular 04)
Das Schullogo kann eingefiigt werden (keine regionalen
Sponsoren/Schulpartner!)

Evaluation:

Bekanntgabe der Priifungsergebnisse an die Clearingstelle

Die aktuellen Vordrucke, sowie der
Zertifikatseindruck sind
verpflichtend zu verwenden!

e Formular 07 per E-Mail an
Andrea Fuchs, BEd

Uber bereits bestehende Modelle der Organisation des Unterrichtes
und der Prifungen berat Sie gerne die Clearingstelle.

2. ZERTIFIKAT (Formular 07) e Formular 08 per E-Mail an
e Ubermittlung der Priifungsberichte der externen Priiferinnen und Andrea Fuchs, BEd
Priifer
(Formular 08)
e Die Schule kann ein Duplikat bei Verlust des Zertifikates ausstellen.
Eine Vorlage fiir den Zertifikatseindruck liegt bei der Clearingstelle
auf.
e PINs fiir Absolventinnen und Absolventen des
PINs Zertifikatslehrganges (bestandene Zertifikatspriifung) erhalten Sie | Verwahrung der PINs durch
23. von der Clearingstelle im BMB Ansprechperson am Standort
e Anzahl gemaR Anmeldedaten zur Zertifikatsprifung
o PRUFUNGSERGEBNISSE 3 Jahre — EDV Erfassung
’ Aufbewahrung
25. SCHULAUFSICHT Beobachtungsfunktion hinsichtlich des Priifungsablaufes
. . . Logos von Sponsoren oder
26. SPONSOREN Sachspend.en, Sachleistungen von Get.ra.nkehandlern und anderen Schulpartnern diirfen nicht am
Partnern sind von der Schule zu organisieren. . .
Zertifikat aufscheinen
Die Zertifikatsprifung kann nicht im Rahmen der abschlieBenden Der Unterricht im Gegenstand
Prifungen durchgefiihrt werden. i : ialisi “
27. ANMERKUNGEN g g »Wabhlpflichtfach: Spezialisierung

gilt nicht automatisch als
Anmeldung zur Zertifikatsprifung.
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